
 
 

 
 
 

 

 

 

VÅR HISTORIA 

 
Historien om John Scott’s börjar i slutet av 1700-talet i ett område i Göteborg, ett 

område vid namn Wohlfahrts ängar. 

 
Byggnaderna i detta område var byggda efter engelsk stil och dessutom var 

tomtägaren Jacobina Scott, född Barclay, gift med en engelsman, pastor John 

Henry Scott. Därför döptes området snart om till engelska kvarteret. 1867 köpte 

staden marken av familjen Scott. 

 
Sedan dess har området och dess fastigheter steg för steg moderniserats, men de 

karaktäristiska engelska inredningsattributen lever kvar i dagens John Scott’s, 

namngiven för att hedra de ursprungliga tomtägarna. 

 
 

VÅR IDÉ 
 

Vi vill att du ska känna dig lika hemma hos oss som i ditt eget vardagsrum, om inte 

mer. Här kan du äta god vällagad mat och framför allt dricka god öl och cider. 

Hos oss är du alltid välkommen! 

 
 
 

VÅR PERSONAL 
 

I baren och på golvet har vi kunnig personal som kan hjälpa dig med allt från att 

hitta rätt i huset till att välja rätt dryck i glaset. Vi ses i baren där vi tar emot din 

beställning. 

 
 
 

 
Har du allergier eller vill veta mer om maten? Fråga vår fantastiska personal! 

For questions regarding allergies or about the food, please ask our lovely staff! 

 

 



 
 

 SNACKS/STARTERS 

 

CHIPS o o o o 64:- 
Pommes med en dipp (välj mellan majonnäs, aioli eller chilimajonnäs). 

Potato chips with one dip (choose between mayonnaise, aioli or chili mayonnaise). 

 

SPICY EDAMAME o o o o 64:- 
Ångkokta edamamebönor smaksatta med havssalt och chili.  

Steamed edamame beans with sea salt and chili. 

 

NACHOPLATE o o 119:- 
Nachotallrik med smält mozzarella och cheddarost. Serveras med jalapeños, 

guacamole, salsa och crème fraiche. 
Nacho plate with melted mozzarella and cheddar cheese. Served with jalapeños, 

guacamole, salsa, and crème fraiche.  
 

ROSEMARY FOCACCIA o o o 98:- 
Hembakad focaccia med rosmarin och havssalt. Serveras med vispat vitlökssmör 

och confiterade tomater. 

Homemade focaccia with rosemary and sea salt. Served with whipped garlic butter and 

tomato confit.  

 

CHICKEN BASKET o 4pcs 79:- or 8pcs 138:- 
Barbecue kycklingvingar och kärnmjölksfriterat kycklinglår med morotsstavar och 

ranchdressing. 

Barbeque chicken wings and buttermilk fried chicken served with carrot sticks and ranch 

dressing. 

 

RISOTTO o o o o 138:- 
Risotto med gröna ärtor, tryffelolja, friterad jordärtskocka, confiterade 

tomater och prosociano. (går att beställa som varmrätt för + 40kr) 

Green pea risotto with truffle oil, deep fried Jerusalem artichoke, tomato 

confit and prosociano. (Can be ordered as main course for + 40kr) 

 

FISH/SHELLFISH 

JOHN SCOTT’S FISH AND CHIPS o  198:- 
Ölpanerad torsk med pommes, serveras med hemmagjord tartarsås, citron, syrad 
rödlök och ärtmash smaksatt med mynta. 
Beer battered cod with chips, served with homemade sauce tartare, lemon, pickled red 

onion and mushy peas with mint.  

 

SHRIMP SANDWICH o (o) 219:- 
Handskalade räkor på rågbröd med solrosfrön. Serveras med sallad, kokt ägg, 

rödlök, gurka, citron, dill och majonnäs. 

Hand peeled shrimps on rye bread with sunflower seeds. Served with salad, 

boiled egg, red onion, cucumber, lemon, dill and mayonnaise. 

 

 

Vegetarian 
Vegan 
Lactose free 
Gluten free 
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VEGAN/VEGETARIAN 

VEGAN BBQ BURGER o o o (o)  159:- 
Vegansk burgare toppas med sallad, tomat, chipotle BBQ-sås och syrad rödlök. 

Serveras med pommes och aioli. 
Vegan burger topped with mixed salad, tomato, chipotle BBQ sauce and pickled red 

onion. Served with chips and aioli. 

HALLOUMI BURGER o (o)  169:- 

Halloumiburgare med sallad, tomat, syrad rödlök och chilimajonnäs. Serveras med 

pommes och aioli. 
Halloumi burger with mixed salad, tomato, pickled onion and chili mayonnaise. Served 
with chips and aioli. 

DEEP FRIED ZUCCHINI o o o 179:- 
Panerad zucchini serverad med klyftpotatis, blomkålspuré, prosociano, 
chimichurri och sallad på belugalinser. 
Breaded zucchini served with potato wedges, cauliflower purée, prosociano, chimichurri 

and beluga lentil salad.  

 

MEAT  

JOHN SCOTT’S PREMIUM BURGER 160g (o)  198:-  
Hamburgare gjord på 100% svenskt högrev med dubbel cheddarost, bacon, sallad, 

tomat och syrad rödlök. Serveras med pommes, aioli och chilimajonnäs. 
Chuck burger made from 100% Swedish beef with double cheddar cheese, bacon, mixed 

salad, tomato and pickled red onion. Served with chips, aioli and chili mayonnaise. 

CRISPY CHICKEN BURGER o  189:- 

Kycklinglår friterat i kärnmjölk serverat med bacon, ranchsås, sallad, tomat och 

syrad rödlök. Serveras med pommes, aioli och chilimajonnäs. 

Buttermilk fried chicken with bacon, ranch dressing, mixed salad, tomato and pickled red 

onion. Served with chips, aioli and chili mayonnaise. 

JÄGERSCHNITZEL o  218:- 

Svensk fläskschnitzel med potatismos smaksatt med bacon. Serveras 

med gröna ärtor, citron, broccolini och svampsås. 

Swedish pork schnitzel with mashed potatoes infused with bacon. Served with 

green peas, lemon, broccolini and mushroom sauce. 

PEPPER STEAK o  284:- 

Grillad pepparstek med potatismos smaksatt med bacon. Serveras med 

pepparsås, honungsrostade morötter, broccolini och hembakad focaccia. 
Grilled pepper steak with mashed potatoes infused with bacon. Served with 

pepper sauce, honey roasted carrots, broccolini and homemade focaccia. 

BRAISED OX CHEEKS o o  258:- 

Nattbakad ox kind med potatisklyftor. Serveras med enbärsgräddsås, 

honungsrostade morötter, blomkålspuré och svartvinbärsgelé. 

Braised ox cheeks with potato wedges. Served with juniper gravy, honey roasted carrots, 

cauliflower purée and black currant jelly. 

CHEFS CHOICE Have a look at the board by the bar! 
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DESSERTS 

 

CHOCOLATE FONDANT  108:- 

Chokladfondant serverad med vaniljglass, hembakad skogsbärsmaräng och brynt 
vitchoklad. 
Chocolate fondant served with vanilla ice cream, wild berry meringue and browned 
white chocolate.  

 

BREAD PUDDING o 108:- 

Klassisk brittisk bröd pudding smaksatt med kanel. Serveras med hemlagad 
vaniljsås. 
Classic British bread pudding with cinnamon. Served with homemade vanilla custard. 

 

ICE CREAM o (o) o o 54:- 

Två kulor glass toppade med kanderade cashewnötter. Välj mellan 
vaniljglass, chokladglass eller citronsorbet. 
Two scoops of ice cream topped with candied cashew nuts. Choose between 
vanilla ice cream, chocolate ice cream or lemon sorbet. 

 

 

 

 

COFFEE 
 

 
FILTER COFFEE SMALL 38:- 
FILTER COFFEE BIG 52:- 
SINGLE ESPRESSO 32:- 
DOUBLE ESPRESSO 42:- 
CAPPUCCINO 48:- 
LATTE 52:- 
TEA 35:- 

 

 

 
 


