
 
 

 
 
 

 

 

 

VÅR HISTORIA 

 
Historien om John Scott’s börjar i slutet av 1700-talet i ett område i Göteborg, ett område 
vid namn Wohlfahrts ängar. 
 
Byggnaderna i detta område var byggda efter engelsk stil och dessutom var tomtägaren 
Jacobina Scott, född Barclay, gift med en engelsman, pastor John Henry Scott. Därför 
döptes området snart om till engelska kvarteret. 1867 köpte staden marken av familjen 
Scott. 
 
Sedan dess har området och dess fastigheter steg för steg moderniserats, men de 
karaktäristiska engelska inredningsattributen lever kvar i dagens John Scott’s, namngiven 
för att hedra de ursprungliga tomtägarna. 

 
 

VÅR IDÉ 
 

Vi vill att du ska känna dig lika hemma hos oss som i ditt eget vardagsrum, om inte mer. 
Här kan du äta god vällagad mat och framför allt dricka god öl och cider. 
Hos oss är du alltid välkommen! 
 
 
 

VÅR PERSONAL 
 

I baren och på golvet har vi kunnig personal som kan hjälpa dig med allt från att hitta rätt i 
huset till att välja rätt dryck i glaset. Vi ses i baren där vi tar emot din beställning. 

 
 
 

 
Har du allergier eller vill veta mer om maten? Fråga vår fantastiska personal! 
For questions regarding allergies or about the food, please ask our lovely staff! 

 
 
 
 
 



 
 

Vegetarian 
Vegan 
Lactose free 
Gluten free 
 

 SNACKS/STARTERS 

 

CHIPS o o o o 69:- 
Pommes med en dipp (välj mellan majonnäs, aioli eller chilimajonnäs). 

Potato chips with one dip (choose between mayonnaise, aioli or chili mayonnaise). 

 

NACHO PLATE o o 129:- 
Nachos tallrik med smält mozzarella och cheddarost. Serveras med jalapeños, guacamole, 
salsa och crème fraiche. 
Nacho plate with melted mozzarella and cheddar cheese. Served with jalapeños, guacamole, 
salsa, and crème fraiche.  
 

GARLIC BREAD o o o  89:- 
Rostat surdegsbröd med vitlök och persilja, serveras med aioli.  

Toasted sourdough bread with garlic and parsley, served with aioli. 

 

HALLOUMI STICKS o o 80:- 

Friterad haloumi med en dipp (välj mellan majonnäs, aioli eller chilimajonnäs). 

Fried halloumi sticks with a dip (choose between mayonnaise, aioli, or chili mayonnaise) 

 

DEEP FRIED CHICKEN THIGHS o 159:- 
Kärnmjölksfriterad kycklinglår med morotsstavar och örtharissayoghurt 

Buttermilk fried chicken served with carrot sticks and herb harissa yogurt. 

 

TOAST SKAGEN o ( o)  169:- 
Klassisk Skagenröra på smörstekt vitt bröd. Serveras med dill, rödlök, citron och 

stenbitsrom. 

Classic Swedish Skagen on toasted white bread. Served with dill, red onion, lemon 

and lumpfish roe. 

 

FISH/SHELLFISH 

JOHN SCOTT’S FISH AND CHIPS o  198:- 
Ölpanerad torsk med pommes, serveras med hemgjord tartarsås, citron, syrad rödlök och 
ärtmash smaksatt med mynta. 
Beer battered cod with chips, served with homemade sauce tartare, lemon, pickled red onion 
and mushy peas with mint.  

 

HADDOCK o o 209:- 
Ugnsbakad kolja med potatismos, grillad vårlök, äppelcidersås, rostade mandlar 

och äpplen. 

Oven baked haddock served with mashed potatoes, grilled spring onion, applecidersauce, 
roasted almonds and apple. 

 

 
VEGAN/VEGETARIAN 

VEGAN CHICKPEA BURGER o o o (o)  159:- 
Hemmagjord vegansk burgare gjord på kikärtor, vitlök, persilja och rödlök. Serveras med 
sallad, syrad rödlök, tomat, chilimajonnäs, pommes och aioli. 
Homemade vegan chickpea burger with garlic, red onion and parsley. Served with salad, 
pickled red onion, tomato, chili mayonnaise, chips and aioli. 

Vegetarian 
Vegan 
Lactose free 
Gluten free 



 
 

HALLOUMI BURGER o (o)  169:- 

Friterad halloumiburgare med sallad, tomat, inlagd gurka, rostad lök. Serveras med 
pommes och aioli. 
Fried halloumi burger with lettuce, tomato, pickled cucumber, and crispy fried onions. Served 
with chips and aioli. 

GNOCCHI o o o 179:- 
Krämig gnocchi med rostade cocktailtomater, gröna ärtor grillad broccolini avslutas med 
citronzest. 
Creamy gnocchi with roasted cherry tomatoes, green peas, grilled broccolini, finished with 
lemon zest. 
 

MEAT  

JOHN SCOTT’S PREMIUM BURGER 160g ( o)  ( o)  198:-  
Hamburgare gjord på 100% svenskt högrev med dubbel cheddarost, bacon, sallad, tomat 
och inlagd gurka. Serveras med pommes, aioli och chilimajonnäs. 
Chuck burger made from 100% Swedish beef with double cheddar cheese, bacon, mixed 
salad, tomato and pickled cucumber. Served with chips, aioli and chili mayonnaise. 

CRISPY CHICKEN BURGER o  198:- 

Kycklinglår friterat i kärnmjölk serverat med bacon, ört harissa yoghurt, sallad, tomat och 

inlagd gurka. Serveras med pommes, aioli och chilimajonnäs. 

Buttermilk fried chicken with bacon, herb harissa yogurt, mixed salad, tomato and pickled 

cucumber. Served with chips, aioli and chili mayonnaise. 

PORKBELLY o o 219 :-  

Fläsksida med krispig svål, örtrostade potatis, honugnsrostade morötter, 

broccolini, stekt vitkål och äppelcidersås.  

Pork belly with crackling, herb-roasted potatoes, honey-roasted carrots, broccolini, 

pan-fried white cabbage.apple cider sauce.  

 

SIRLOIN STEAK o o 259:- 

Grillad ryggbiff med örtrostade potatis, honugnsrostade morötter, broccolini, 

ungsrostade cocktailtomater och choronsås. 
Grilled sirloin steak with herb-roasted potatoes, honey-roasted carrots, broccolini, 

oven-roasted cherry tomatoes, sauce Choron. 

 

SWEDISH MEATBALLS o 219:-  
Svenska köttbullar med potatismos, inlagd gurka, rårörda lingon och gräddsås. 
Swedish meatballs with mashed potatoes, pickled cucumber and lightly sweetened 
lingonberries and cream sauce. 
 
 
CHEFS CHOICE Have a look at the board by the bar! 

 

 
 
 
 
 
 
 



 
 

Vegetarian 
Vegan 
Lactose free 
Gluten free 
 

 
 
DESSERTS 
 

FRENCH TOAST o 129:- 
Lemon curd fyllda fattiga riddare doppade i kanelsocker. Serveras med ljus sirap och 
färska bär. 
Lemon curd French toast dipped in cinnamon sugar. Served with light syrup and fresh berries.  
 

ETON MESS o o o o 99:- 
Vegansk Eton Mess, maräng, lemon curd, färska bär och flingsalt.  
Vegan Eton Mess with lemon curd, fresh berries, and flaked salt. 
 

ICE CREAM o ( o)  o o 59:- 
Två kulor glass toppade med kanderade cashewnötter. Välj mellan vaniljglass, 
chokladglass eller citronsorbet. 
Two scoops of ice cream topped with candied cashew nuts. Choose between vanilla 
ice cream, chocolate ice cream or lemon sorbet. 
 
 
 

 

COFFEE 
 

 
FILTER COFFEE SMALL 38:- 
FILTER COFFEE BIG 52:- 
SINGLE ESPRESSO 32:- 
DOUBLE ESPRESSO 42:- 
CAPPUCCINO 48:- 
LATTE 52:- 
TEA 35:- 

 
 
 

 


