
 

 
 

Á LA CARTE – DAGENS LUNCH 
SPORTBAR – BOWLING 

SHUFFLEBOARD – STORBILDS-TV 
BILJARD – SPELHÖRNA  

DJ - LIVEBAND 
 

 

BOWLING MED BUFFÉ 
 

 
VI ERBJUDER OLIKA PAKET DÄR MAN KAN KOMBINERA BOWLING 

ELLER SHUFFELBOARD TILLSAMMANS MED EN BUFFÉ. 
EXEMPELVIS HAR VI DESSA TVÅ POPULÄRA BUFFÉER: 

 
GRILLBUFFÉ 

Marinerad fläskfilé, kyckling, potatisgratäng, såser, sallad, 
     bröd och smör 

 
HAMBURGARBUFFÉ 

180g högrevsburgare som serveras med alla klassiska tillbehör 
 

 
 
 

 

 
 
 

 

HOS OSS KAN NI ÄVEN BOKA TRE-/FEMKAMP! 
VI HAR OLIKA AKTVITETER SOM PASSAR ALLA! 

 
MAILA OSS FÖR FÖRFRÅGAN OCH BOKNING 

 

partille@johnscotts.se 
031-442334 

 

mailto:partille@johnscotts.se


 

 

LYNCHBURG LEMONADE 

Bourbon, Cointreau, sour, lemonade 

EL DIABLO 

Tequila, Créme de Cassis, Ginger Ale, lime 

PASSIONFRUIT KISS 

Lemon vodka, passionfruit liquor, lemonade 

COSMOPOLITAN 

Lemon vodka, triple sec, cranberry juice, lime 

MARGARITA 

Tequila, triple sec, lime 

LICORICE DREAM 

Vodka, licorice liquor, vanilla syrup and milk 

   

WOOWOO 

     

PINK LADY 

      



 

 
Ostgratinerade nachochips. Serveras med jalapenos, guacamole, salsa 

och gräddfil  

Cheese gratinated nacho chips. Served with jalapenos, guacamole, salsa 

and sour cream 

 

PARMASKINKALINDAD CHÈVREOST 159:- (GF, Låglaktos) 

Serveras med ruccolasallad, körsbärstomat och balsamico di moderna 

(balsamvinäger) 

Served with ruccola salad, cocktail tomato and balsamico di moderna 

(balsamic vinegar) 

 
     MIXED FRIEDS 129:- 

Lökingar, chili cheese, mozzarella sticks 

Onion rings, chili cheese, mozzarella sticks 

 
VITLÖKSBRÖD 89:- 

Marinerade oliver med vitlöksbröd 

Marinated olives with garlic bread 

 

KLASSISK TOAST SKAGEN 149:- (GF, LF) 

 
NACHOS 129:-   med köttfärs/add minced meat 159:- (GF) 



 

HAMBURGARE/HAMBURGERS 
 

JOHN SCOTT´S BURGER 180g/199:- 360g/269:- 

Högrevsburgare med cheddarost, bacon, sallad, majonnäs, tomat och 

picklad rödlök. Serveras med pommes frites och saltgurka 

Beef Burger with cheddar cheese, bacon, lettuce, mayonnaise, 

tomato and pickled red onion. Served with French fries and pickles 

 
CHICKEN BURGER 249:- 

Grillad kycklingfilé med ost, bacon, sallad, chipotlemajonnäs, tomat 

och picklad rödlök. Serveras med pommes frites 

Grilled chickenfilet with cheese, bacon, salad, chipotle mayonnaise, 

tomato and pickled red onion. Served with French fries 
 

VEGO PULLED BURGER (vegetarisk) 249:- 

BBQ-marinerad veganskt sojaprotein. Serveras med veganost, sallad, 

aioli och picklad rödlök. Serveras med pommes frites 

Går även att få vegansk! 

BBQ-marinated vegan soy protein. Served with vegan cheese, salad, 

aioli and pickled red onion. Served with French fries 

Also available for vegans! 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

SIDE ORDERS  

Mixsallad/Mixed salad 29:- 

Lökringar/Onion rings 29:- 

Sötpotatis pommes/Sweet potato fries 29:- 

Bearnaisesås/Bearnaise sauce (LF) 19:- 

Pepparsås/Pepper sauce (LF) 19:- 

Aioli 15:- 

Ostdipp/Cheese dip 15:- 

Bacon 16:- 

Ostskiva/Slice of cheese 10:- 



 

 

JOHN SCOTT´S STEAK 299:-  

200g ryggbiff med rostade cocktailtomater, majskolv och krämig 

pepparsås. Serveras med potatiskroketter med Västerbottenost 

200g sirlion steak with roasted cocktail tomatoes, corn on the cob and 

a creamy pepper sauce. Served with potato croquettes with 

Västerbotten cheese 

 
JOHN SCOTT´S STEAK SANDWICH 289:- 

200g ryggbiff på landgångsbröd med tryffelmajonnäs, rostad lök, sallad, 

tomat, ost och bacon. Serveras med pommes frites  

200g sirlion steak with longbread with truffel mayonnaise, roasted onion, 

lettuce, tomato, cheese and bacon. Served French fries 

 
GLASERADE SHORTRIBS 259:- (GF, LF) 

Chiliglaserade revben med rostade cocktailtomater, majskolv och sour 

cream. Serveras med pommes frites 

Chili glazed ribs with cocktail tomatoes, corn on the cob and sour cream. Served with 
French fries 
 
GLASERADE HOT CHICKEN WINGS 259:- (GF, LF) 

Chiliglaserade kycklingvingar med rostade cocktailtomater och sour 

cream. Serveras med pommes frites 

Chili glazed chicken wings with cocktail tomatoes and sour cream. Served with French 
fries 

 
JOHN SCOTT´S FISH AND CHIPS 249:- (LF) 

Ölpanerad torskfilé med hemlagad remouladesås, citron, dill och gröna ärtor. 

Serveras med pommes frites 

Beer battered filet of cod with homemade remoulade sauce, lemon, dill 

and green peas. Served with French fries 

 
MOULES FRITES 239:- 

Vitvinsångade blåmusslor med limeblad, chili, vitlök, citron och grädde. 

Serveras med vitlöksbröd, aioli och pommes frites 

White wine-steamed mussels with lime leaves, chili, garlic, lemon and 

cream. Served with garlic bread, aioli and French fries 

 
 
 
 
 

MAIN COURSES 

JOHN SCOTT´S CAESAR SALLAD KYCKLING 199:- (Låglaktos) 

JOHN SCOTT´S CAESAR SALLAD RÄKOR & ÄGG 199:- (Låglaktos) 



 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 

 

Lägg till: 

Ostskiva 10:- 

Bacon 16:- 

 
Add:  

Cheese 10:- 

Bacon 16:- 

PASTA KYCKLING PESTO 209:- (LF) 
Strimlad kycklingfilé med krämig hemgjord pestosås och champinjoner. 

Serveras med pasta garganelli 

Shredded chicken filet with a creamy homemade pesto sauce and 

mushrooms. Served with pasta garganelli 

TORTELLONI QUINOA SPENAT (vegansk) 239:- (LF) 

Krispig ostronskivling med en krämig hemgjord pestosås. Serveras med 

pasta tortelloni 

Crispy oyster slices with a creamy homemade pesto sauce. Served with 

pasta tortelloni 

 
PASTA CARBONARA 199:- (LF) 

Klassisk carbonara med bacon, lök, ägg och grädde. Toppas med parmesan 

Classic carbonara with bacon, onion, egg and cream. Topped with parmesan 

cheese 

 
PASTA BOLOGNESE 179:- (LF) 

Köttfärssås (nötkött) med hemgjord tomatsås. Toppas med parmesan 

Minced meat sauce (beef) with homemade tomato sauce. Topped with 

parmesan cheese 

 
FÖR BARNEN / FOR THE KIDS up to 12 years 

 

BARNHAMBURGARE MED POMMES FRITES 99:- (LF) 

Kids burger with French fries  

FISH AND CHIPS 109:- (LF) 

PASTA BOLOGNESE 99:- (LF) 

PANCAKES 89:- 

Serveras med grädde och sylt 

Served with cream and jam 

 
DESSERT / DESSERTS 

 

CREMÈ BRULÈE 109:- (GF) 

Serveras med färska bär 

Served with fresh berries 

 
FRITERAD CAMEMBERT 129:- 

Serveras med hjortronsylt och friterad persilja  

Served with cloudberry jam and fried parsley 

 
ICE CREAM 89:- (GF) 

Vaniljglass med chokladsås, grädde och maränger 

Vanilla ice cream with chocolate sauce, cream and meringues 
 

PASTA ( ) 

  



 

PIZZA (Vi har glutenfri pizza också) 

____________________________________________________ 

 

MARGHERITA 139:- 
Mozzarella, tomatsås, cocktailtomater och basilika 
Mozzarella, tomato sauce, cocktail tomatoes and basil 

 
PROSCIUTTO 159:- 
Mozzarella, tomatsås, cocktailtomater, parmaskinka, parmesan och ruccola 
Mozzarella, tomato sauce, cocktail tomatoes, parma ham, parmesan cheese and arugula 

 
JOHN SCOTT´S 159:- 
Mozzarella, tomatsås, salami, köttfärssås och jalapenos 
Mozzarella, tomato sauce, salami, minced meat sauce and jalapenos 

 
BIANCA 169:- 

Crème fraiche, chèvreost, ruccola och honung 
Crème fraiche, goat cheese, arugula and honey 

 
RÄKOR 169:- 

Mozzarella, tomatsås, räkor, röd chili och persilja 
Mozzarella, tomato sauce, shrimps, red chili and parsley 

 
VEGANPIZZA 149:- 

Tomatsås, oliver, pesto och basilika 
Tomato sauce, olives, pesto and basil 

 
 
 
 



 

 

DRYCK PÅ FAT/DRAFT DRINKS  

SWEET CIDER 40cl Pint 

Kopparberg Pear, Sverige 69:- 77:- 

Kopparberg Strawberry/Lime, Sverige 69:- 77:- 

DRY CIDER 

Kopparberg Naked Apple, Sverige 

 

72:- 

 

80:- 

LAGER 
Sofiero Original. Sverige 

 
61:- 

 
69:- 

Höga Kusten Lager/Ale, Sverige 73:- 82:- 

Holecek, Tjeckien 73:- 82:- 

ALE 

Ricky’s IPA, Sverige 

 
76:- 

 
85:- 

STOUT 

Guinness, Irland 

 

85:- 

 

94:- 

ANNAT 
Weihenstephaner, Tyskland 

 
80:- 

 
89:- 

TT Mellanöl, Sverige 

 
74:- 84:- 

 
 

Gästöl efter säsong och utbud Fråga efter pris 

Guest beer according to season and supply  Ask for price 

 

FLASKÖL 

        SWEET CIDER 

Kopparberg Pear, Sverige (33 cl) 67:- 

Kopparberg Elderflower & Lime, Sverige (33 cl) 67:- 

Kopparberg Rosécider (33 cl) 67:- 

     DRY CIDER 

Strongbow, England (33 cl) 69:- 

                             LAGER 

Höga Kusten lager/ale, Sverige (50 cl) 84:- 

Fagerhult Export, Sverige (50 cl) 84:- 

Carlsberg Hof, Danmark (33 cl) 70:- 

Grolsch, Holland (33 cl) 72:- 

San Miguel Fresca, Spanien (33 cl) 70:- 

San Miguel Especial, Spanien (33 cl) 72:- 

Peroni, Italien (33 cl) 78:- 

Gluten free beer (33 cl) 73:- 

ALE/IPA/APA/LAGER 
Gästöl efter säsong och utbud Fråga efter pris 

Guest beer according to season and supply  Ask for price 

ANNAT 
Smirnoff Ice (33 cl) 83:- 

Ginger Joe, England (33 cl) 78:- 



 

 

VIN 
 

VITT VIN        Glas Flaska 

E´Got, Chardonnay/Trebbiano, Italien 72:- 285:- 

Les Jamelles Classic, Sauvignon Blanc, 
Frankrike 

87:- 345:- 

100 Hills Riesling, Tyskland 87:- 345:- 

RÖTT VIN 
E´Got, Merlot/Sangiovese, Italien 

 

72:- 

 

285:- 

Rosario Cabernet Sauvignon, Chile 87:- 345:- 

Stonewood Pinot Noir, USA 

Villabella Valpolicella Ripasso, Italien 

95:-    380:- 

   499:- 

ROSÉVIN 

E´Got Rubicone, Italien 

 

75:- 

 

300:- 

MOUSSERANDE VIN 
Da Luca Prosecco, Italien 

 

90:- 

 

180:- 

Prosecco Campo Del Passo , Italien  480:- 

CHAMPAGNE 
Mumm Champagne, Frankrike 

  

999:- 



 

 

WHISKEY/AVEC 
 

SINGLE MALT pris/cl 

Ardbeg 10 YO, Scotland Islay 36:- 

Bowmore Tempest, Scotland Islay 38:- 

Craigellachie 12 YO, Scotland Islay 44:- 

Glenlivet 12 YO, Scotland Speyside 30:- 

Glenmorangie 18 YO, Scotland Highlands 67:- 

Highland Park 12 YO, Scotland Island 32:- 

Lagavulin 8 YO, Scotland Islay 40:- 

Macallan 12 YO, Scotland Highlands 36:- 

BLENDED 
Jameson, Irland 

 

22:- 

Famous Grouse, Scotland 24:- 

ANNAT 
Jack Daniels, USA Tennessee 

 

24:- 

Jim Beam, USA Kentucky 24:- 

COGNAC 
Martell VS, Frankrike 

 

24:- 

Martell Cordon Bleu, Frankrike 67:- 

Hennessy XO, Frankrike 87:- 

Busnell Calvados, Frankrike 34:- 

ROM 
Zacapa 23 años, Guatemala 

 

44:- 

El Dorado 12 años, Guyana 36:- 

El Dorado 15 años, Guyana 42:- 

AVEC ANNAT 
Amaretto di Disaronno 

 

22:- 

Baileys 20:- 

Cointreau 24:- 

Drambuie 24:- 

Kahlua 20:- 

Liquer 43 24:- 

Sambucca Ramazotti 20:- 

Tequila Rose 20:- 
Xante 24:- 



 

 

 
 

 

KAFFE & TE 

 
 
 
 

                          
                          
                          
             
 
      

 Espresso (enkel/dubbel) 31:-/41:- 

Cappuccino 46:- 

Latte 46:- 

Te 
Kaffe 

                       31:- 
                       31:- 

  

  

LÄSK & JUICE 
 
Pepsi, Pepsi Max, Zingo, 7UP 

 

 
 

32:- 
Dufvemåla kolsyrat vatten (naturell/citrus) 32:- 

 
Kopparberg päroncider 

 
46:- 

Alkoholfri öl 
 Alkoholfritt vin rött/vitt  

46:- 
59:- 

 
 Juice (25cl) 25:- 

 Juice (40cl) 35:- 

 Energidryck 45:- 



 

VÅR HISTORIA 

Historien om John Scott’s börjar i slutet av 1700-talet i ett område i 

Göteborg, ett område vid namn Wohlfahrts ängar. 

 
Byggnaderna i detta område var byggda efter engelsk stil och dessutom 

var tomtägaren Jacobina Scott, född Barclay, gift med en engelsman, 

pastor John Henry Scott. Därför döptes området snart om till 

”Engelska kvarteret”. 1867 köpte staden marken av familjen Scott. 

 
Sedan dess har området och dess fastigheter steg för steg 

moderniserats, men de karaktäriska engelska inredningsattributen lever 

kvar i dagens John Scott’s, namngiven för att hedra de ursprungliga 

tomtägarna. 

 

VÅR IDÉ 

Vi vill att du ska känna dig lika hemma hos oss som i ditt eget 

vardagsrum, om inte mer. Här kan du se de viktigaste sporthändelserna, 

äta god vällagad mat, vinna priser på quiz, bowla, spela shuffleboard, 

se konserter och liveidrott (IK Sävehof, Team Pergamon, Team  

X-Calibur och Partille Wizards) - eller bara njuta. 

 
I baren och på golvet har vi kunnig personal som kan hjälpa dig med allt 

från att hitta rätt i huset till välja rätt dryck i glaset. 

 
 
 

BOWLING & SHUFFLEBOARD 
Barnkalas - Företagsbowling - Kick-off 

Catering - Konferens 

Vi syr ihop efter era önskemål. 

 
Mer info på johnscotts.se/partille 

eller kontakta oss på 031-44 23 34 


